
fråga personalen vid allergier 

FÖRRÄTTER 
 
kantarellsmulpaj med rosmarincréme 
och lingoncoulis     150 
 
råbiff       160 
 
moules marinières      160

----------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------

SMÅTT  
marinerade oliver     60 
 
charkuterier med ost, oliver och vitlöksbröd  170 
 
halloumisticks      90 
 
vitlöksbröd       50 
 
pimientos de padrón med flingsalt och lime  90 
 
pommes frites med majonnäs    80 
 
friterade avokado chili fries med limedipp   110

DESSERTER  
vit chokladfondant med blåbärsglass  105 
 
crème brûlée      105 
 
två bitar chimayost med marmelad  100 
 
chokladtryffel      40 
 
en kula glass eller sorbet med bär  60

VARMRÄTTER 
 
höstsvamprisotto med purjolökskrisp 
och picklad pumpa      260 
 
moules marinières med pommes frites   270 
 
marulkfilé med rotfruktspuré, smörfrästa 
champinjoner, kapris och grönmussla  360 
 
hamburgare med pepper jack ost, 
pommes frites och tryffeldip    220 
 
raggmunk med stekt fläsk och rårörda lingon  220 
 
råbiff med pommes frites     270 
 
tre korvar (salsiccia, chorizo, lammkorv) med 
citrondijonnaise, konfiterad purjolök, 
kvisttomater samt potatistorn    270 
 
entrecôte med béarnaise, pommes frites 
och tomatsallad     360 
 
hjort rydberg med lingoncréme, 
stekt skogssvamp och lök samt pepparrot 360

MAN IN THE MOON
S T O C K H O L M

MÅNENS KÖTTBRICKA 
 

970 / 2 pers 
 

hängmörad entrecôte, lammracks, secreto iberico 
och chorizo. serveras med béarnaise, chimichurri, 

padrónpaprika och klyftpotatis.

från grillen...


