
fråga personalen vid allergier

DESSERTER 
 
pekannötspaj						       110 
färskostcréme, havssalt		           
 
crème brûlée						       110 
 
chokladfondant					      110 
med vit choklad, vaniljglass 
 
friterad brie					    	  110 
myltade hjortron, friterad persilja 
		            
surölssorbet eller hemgjord glass	  80	
	        				            
chokladtryffel					      40

FÖRRÄTTER 
 
gravad hjort 						       170 
lingoncréme, svartkålschips, valnötter, enbärsolja, 
torkade kantareller	   
 
grillad gravad lax					      180 
senap, färskost, vit soja, spetskål, dill	 
 
kantarellkroketter				     170 
prästost, vitlöks- och tryffelcréme, friterad persilja		  
 
moules marinières					     180 
vitt vin, lök, vitlök, grädde 
 
tartar							        190 
handskuren svensk ryggbiff, kimchimajonnäs, 
friterad savoykål, picklad chili, furikake, gravad 
äggula, surdegschips

VARMRÄTTER 
 
gratinerad blomkål				    270 
pecorino, örtpotatispuré, bakad kvisttomat, brynt smör, 
rostade valnötter			     
 
moules marinières					      290 
vitt vin, lök, vitlök, grädde, pommes, majonnäs 
 
rödingfilé						      350 
bränd grädde, forellrom, mandelpotatis, rödbetsolja, 
sotad pumpa	  	   
 
fläsksida							      290 
smörslungad kål, chili- och koriandervinägrett, friterad 
morot, ingefärsemulsion, karamelliserad vårlök				  
	   
hamburgare					              250 (200g) 
havarti jalapeño-ost, chipotledressing, 	  	             290 (300g) 
pommes frites 						      330 (400g) 
 
tartar							       310 
handskuren svensk ryggbiff, kimchimajonnäs, 
friterad savoykål, picklad chili, furikake, gravad 
äggula, surdegschips, pommes 
 
grillad merguez					     280 
blomkålspuré, pimientos, grillad vårlök, rostad chili- 
och vitlökssky, friterad grönkål					      
 
biff rydberg						       390 
oxfilé, tärnad potatis, ölbrässerad lök, senapsgrädde, 
äggula	  

---------------------------------------------------------

  
 

590 kr/pers (2 pers) 
 

café de paris smör, rödvinssky, blandsallad, pimientos, 
klyftpotatis

från grillen...

SMÅTT    
marinerade oliver				              	  70 
 
charkuterier					      	    190 
med ost, oliver, vitlöksbröd					                
 
chimayost					            100 
fröknäcke, tomat- och lagerbladschutney		         
 
gratinerat vitlöksbröd 				      70 
 
pimientos de padrón			             100 
flingsalt, lime  
 
dirty fries					             	  90 
pecorino, rostad chorizo, persilja 
 
friterad kronärtskocka				     80 
parmesan, havssalt, korianderolja 
				               

1,2 kg tomahawk steak 

 MAN IN THE MOON
S T O C K H O L M


