SMATT / SMALL

tartar pa handskuren oxfilé med salladslok, kapris- och
timjanolja, gruyere och gulbeta 190

beef tartare with spring onions, capers and thyme oil, gruyere
and yellow beet

moules mariniéres med vitt vin, vitlok, timjan och griadde 180
moules marinieres with white wine, garlic, thyme and cream

friterad raggmunk med baconcréme och lingonpulver 160
deep-fried potato pancake with bacon créme and lingonberry
powder

chevré med rédbetssorbet, valnot, honung, rodbetsmaréang
och surdegsbrod 160

chevre with beetroot sorbet, walnut, honey, beetroot
meringue, and sourdough bread

charkbricka med serrano gran reserva, salami spianata
calabra, salami finocchiona, nduja, rokt heberleinkory; ost,
oliver och vitloksbrod 190

cured meats (serrano gran reserva, salami spianata calabra,
salami finocchiona, nduja, smoked heberlein sausage, cheese,
olives and garlic bread)

marinerade oliver 70
marinated olives

chimayost med fikonmarmelad och froknécke 100
chimay cheese with fig marmalade and seed crackers

gratinerat vitloksbrod 70
gratinated garlic bread

pommes frites med bearnaise 80
french fries with bearnaise

corn ribs med chili, vitlok, parmesan och aioli 90
corn ribs with chili, garlic, parmesan and aioli

HUVUDRATTER / MAIN COURSES

moules marinieres med vitt vin, vitlok, timjan, gradde och
pommes 290

moules marinieres with white wine, garlic, thyme, cream and
fries

svamprisotto med sparris, vasterbottensost, savoykal och
gremolata 280

mushroom risotto with asparagus, vasterbotten cheese, savoy
cabbage and gremolata

tartar pa handskuren oxfilé med salladslok, kapris- och
timjanolja, gruyere, gulbeta och pommes 320

beef tartare with spring onions, capers and thyme oil, gruyeére,
yellow beet and fries

griskind med lingonsky, krispig gronkal och rostad
palsternackspuré 290

pork cheek with lingonberry jus, crispy kale and roasted
parsnip purée

smorstekt gosfilé med brand griadde, parmesan, broccolini och
ortbakad potatis 330

butter-fried pike pearch fillet with burnt cream, parmesan,
broccolini and herb-roasted potatoes

grillad merguez i flatbread med tryfferad blomkalspuré,
harissacréme och marinerad silverlokssallad 270

grilled merguez in flatbread with truffled cauliflower purée,
harissa cremeand marinated silver onion salad

grillad entrecote med portvinssas, kvisttomat och
potatisbakelse 410

grilled entrecote with port wine sauce, baked tomatoes and
potato galette

hamburgare med havarti jalapeno-ost, chipotledressing och
pommes frites

hamburger with havarti jalapeno cheese, chipotle dressing and
fries

250 (200g) 290 (300g) 330 (400g)

SOTT / DESSERTS

créme briilée 110
créme briilée

friterad camembert med myltade skogsbéar och persilja 110
fried camembert with crushed forest berries and parsley

chokladganache med hallonpulver, olivolja, mynta och
havssalt 110

chocolate ganache with raspberry powder, olive oil, mint
and sea salt

surodlssorbet eller hemgjord glass 70
sour beer sorbet or our homemade ice cream

chokladtryffel 40
chocolate truffle

MAN IN THE MOON
STOCKHOLM

frdga personalen vid allergier
ask the staff in case of allergies



